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Wandern und Schlemmen vor überwältigender Naturkulisse
Luoghi d’incanto in mezzo ad una natura stravolgente

Ansitz Ranuihof &  
Geisleralm

Maso Ranui &  
Malga Geisler

| Fin dal XIII secolo lo storico maso di Ranui era 

adibito a residenza di caccia come lo testimo-

niano gli splendidi affreschi con scene venatorie, 

risalenti al Seicento, che ancora oggi si possono 

ammirare al primo piano dove sono anche siste-

mate le accoglienti stanze per gli ospiti. Le finestre 

di queste stanze fanno da cornice al grandioso 

spettacolo naturale che si dispiega all’esterno: le 

imponenti torri di roccia dolomitica delle Odle che 

si ergono nel cielo azzurro con ai piedi la chiesetta 

di San Giovanni in mezzo a verdi prati. Uno scena-

rio idilliaco, un po’ da favola, che qui invece diventa 

pura realtà. Dal 1774 il maso Ranui è di proprietà 

della famiglia Runggatscher che con grande pas-

sione gestisce la storica locanda nella cui acco-

gliente stube in legno viene servita la prima cola-

zione agli ospiti che vi alloggiano. Oltre ad essere 

un apprezzato domicilio di villeggiatura aperto 

tutto l’anno, il Ranui rappresenta anche un punto 

di partenza privilegiato per gli amanti dell’escur-

sionismo montano. Bellissima, ad esempio, è la 

gita che dapprima ci porta con un servizio navetta 

fino alla Malga di Zannes da dove proseguiamo a 

piedi fino alla Malga Geisler posta direttamente 

ai piedi del massiccio del gruppo delle Odle. Ed è 

qui che la natura diventa vero spettacolo: nel 

“cinema delle Odle”, come viene anche chiamata 

la terrazza davanti alla Malga Geisler, ci si trova 

come immersi in una gigantesca proiezione in 3d 

con le Odle davanti agli occhi, quasi da poterle 

toccare con mano. In inverno, invece, si starà nella 

calda stube rustica che tra l’altro si presta molto 

bene per feste familiari di ogni genere che po-

tranno anche protrarsi fino alle ore piccole, visto 

che nelle accoglienti stanze della malga si dorme 

a meraviglia. 

| Der historische Adelssitz Ranui wurde im 13. Jahr

hundert als Jagdresidenz genutzt. Einmalig sind 

die Jagd-Fresken aus dem 17. Jahrhundert im ers-

ten Stock des Gebäudes, in dem sich auch die 

entzückend eingerichteten Zimmer befinden. Die 

Fenster in den Gästezimmern rahmen das gran-

diose Naturschauspiel ein, das sich direkt vor den 

Augen abspielt: Die markanten Geislerspitzen 

ragen in den blauen Himmel, auf der grünen 

Wiese steht das Kirchlein St. Johann – keine 

Postkartenlandschaft, sondern reine Wirklich-

keit. Seit 1774 ist dieses Juwel im Besitz von Fa-

milie Runggatscher, die hier den Hausgästen in 

der holzgetäfelten alten Stube das Frühstück 

serviert. Die sonnige, ruhige Lage am Waldrand 

am Ausgangspunkt zu zahlreichen Spaziergän-

gen und Wanderwegen macht den prachtvollen 

Ansitz zu einem sehr geschätzten, ganzjährigen 

Ferienziel. Mit dem Taxishuttle geht es zur Zan-

seralm und dann auf Schusters Rappen auf herr-

lichen, komplett autofreien Wegen zur Geis-

leralm, direkt am Fuße der Geislerspitzen: Ganz 

großes Naturkino, nämlich „Geislerkino“ steht 

hier auf dem Programm, das man in bequemen 

Liegestühlen bestaunen kann. Die Kinder tollen 

derweil auf dem Spielplatz mit Streichelzoo. 

Hungrigen Gourmets serviert der Hausherr auf 

der Geisleralm feine hausgemachte Speisen, die 

im Sommer auf der Aussichtsterrasse ebenso 

munden wie im Winter in der rustikal-gemütlich 

eingerichteten Stube, ein wunderbarer Ort für 

Familienfeste aller Art, die ruhig bis in die Nacht 

dauern dürfen, denn in den kuscheligen Zimmern 

schläft es sich wie in Abrahams Schoß. 
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